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LIVRO FERMENTACAO

ENTRE OS CINCO MELHORES DO BRASIL

Lancado pela Fermentec em junho de 2005, o livro “Fermentacao
Alcoolica: Ciéncia e Tecnologia” foi finalista do 15° Prémio de
Exceléncia Gréfica “Fernando Pini”  sendo classificado entre os cinco
melhores do Brasil, na categoria “Livros técnicos e didaticos” = =
concorrendo com 1.573 obras inscritas. O mérito foi concedido pela =
Associacdo Brasileira de Tecnologia Gréafica (ABTG) e pela

Associacdo Brasileira da Industria Gréafica (ABIGRAF ). O livro,
constituido por 11 capitulos e mais de 400 paginas ricamente ilustradas,
foi coordenado pelo Professor Dr. Henrique V. Amorim com pesquisa e
edicdo da jornalista Regina Machado Ledo . Com um excelente projeto
grafico, elaborado pela publicitaria Maria Machado Ledo , o livro relata o
extraordindrio avanco tecnolégico nos processos industriais de
fermentagdo alcodlica empregados no Brasil, quando o pais se viu
diante da necessidade de produzir grandes volumes de alcool
combustivel para substituir o petréleo importado. Diversos avancos
foram alcangados gracgas & parceria estabelecida entre a universidade e |
a industria sucroalcooleira, aproximando cada vez mais a ciéncia da |
pratica.

Livro de Fermentagdo Alcodlica: finalista  no
15° Prémio Fernando Pini

envie seu comentario | voltar ao inicio

NOVOS CLIENTES

Recentemente, mais dez unidades ingressaram na familia Fermentec. Sdo elas: COOPERB-Filial (Mirassol
D'Oeste, MT), ITAPAGIPE (ltapagipe, MG), SAO FRANCISCO (Quirindpolis, GO), GOIASA (Goiatuba, GO),
POTIRENDABA (Potirendaba, SP), ELDORADO-MS (Rio Brilhante, MS) e SANTA LUIZA (Motuca, SP), assim
como as usinas do Grupo COSAN: MUNDIAL (Mirandépolis, SP), BONFIM (Guariba, SP) e TAMOIO
(Araraquara, SP). Sejam bem-vindas!
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UM E POUCO, DOIS E BOM E
TRES E MELHOR AINDA

E com essa filosofia que a Fermentec da mais um salto e lanca sua TERCEIRA EQUIPE de consultores para a
safra 2006/07. Desta forma, estamos atendendo o crescimento do ndmero de clientes impulsionados pelos bons
ventos do &lcool, do aglUcar e da cana. Novos profissionais, com pos-graduagédo no Brasil e exterior foram
contratados e treinados para se integrarem as trés equipes da Fermentec. Entre as novas contratacdes da
Fermentec estdo HENRIQUE BERBERT DE AMORIM NETO (Engenheiro Agrbnomo, MSc), OSMAR PARAZZ|
(Bi6logo, MSc), EDER SILVESTRINI (Quimico Industrial) e CLAUDIO R. S. ALVES (Quimico Industrial).
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ESALQ INAUGURA LABORATORIO




COM O APOIO DA FERMENTEC

A Escola Superior de Agricultura “Luiz de Queiroz” (E SALQ) , representada pelo
seu Diretor Prof. Dr. José Roberto Parra , demais professores, funcionérios, alunos
e, a Fermentec, representada pelo seu Diretor-Presidente Dr. Henrique V. Amorim
e colaboradores, inauguraram em 17/01/2006 o novo laboratério de Bioquimica, do
qual é coordenador o Prof. Dr. Luiz Carlos Basso (foto ao lado). Na sua area de
200 m2, o laboratério recebeu novas paredes de alvenaria, bancadas de granito,
armarios novos, redes elétrica e hidraulica. Além de ampliar a area de uso do
laborat6rio, o novo projeto permitiu melhorar as instalagées. A reforma so6 foi
possivel gracas ao convénio entre a Fermentec e a Fundacédo de Estudos Agrarios
Luiz de Queiroz (FEALQ).
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CURSOS FERMENTEC

Dentro da sua programacdo de 2006, a Fermentec traz novamente os cursos “Parédmetros Agroindustriais
Como Ferramenta para Gestdo” e “Fermentando com Alta Eficiéncia” . A programacao esté disponivel no
site www.fermentec.com.br. As inscrigcbes podem ser feitas com Suely de Marco pelo telefone 19 3437-1103 ou
por e-mail suely@fermentec.com.br. As vagas sdo limitadas. Clientes Fermentec com contrato de consultoria
tém 50% de desconto na inscrigdo. Consulte também nossos cursos “In Company .

PARAMETROS AGROIDUSTRIAIS
COMO FERRAMENTA PARA
GESTAO

Data: 4 e 5/04/2006

Local: Antdnio’s Palace Hotel — Piracicaba, SP

A quem se destina : profissionais de gestdo no setor
sucroalcooleiro, engenheiros quimicos, agronomos e tecndlogos
' em agucar e alcool.

FERMENTANDO COM ALTA
EFICIENCIA

Data: 6 e 7/04/2006

S . Local: Antdnio’s Palace Hotel — Piracicaba, SP
Cursos Fermentec: Eapacnando A gquem se destina : gerentes industriais e de controle de
pessoas e organizacoes gualidade, encarregados de laboratério e técnicos ligados a
fermentacao.

envie seu comentario | voltar ao inicio

FERMENTEC: N OVA s E D E

As obras da nova sede da Fermentec continuam a todo vapor. A _
expectativa é de que até o final de maio teremos feito a mudanca
para a nova sede. O prédio vai abrigar trés laboratérios (Controle
Microbioldgico, Controle Quimico e Biotecnologia), além de salas de s
aula, biblioteca, sala de consultores, informatica e toda a area
administrativa.

Andamento das obras da nova sede da
Fermentec em Piracicaba
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PREMIAGCAO: ENvVIO DE DADOS

Em 2005, 55 usinas e destilarias participaram da avaliacdo mensal da safra, acompanhando os dados
acumulados de 29 parédmetros industriais organizados na forma de ranking. O sucesso deste trabalho ndo seria
alcangado sem a colaboragdo daqueles que “sempre” enviaram seus dados nos prazos e sem erros. Assim,
queremos parabenizar a todos vocés que enviaram os dados corretamente:

Alta Mogiana Sténio J. Silva Esposto Ipiranga Mococa Marta A. Machado

Alto A Junqueira Luiz dos Santos Jardest Sinésio R. Santos Filho
Batatais Claudinei D. M. Aguila Mandu Carlos Roberto Formica
Buriti Fabiano Ribeiro Lacerda MB Joel Michigami

Cevasa Maria Marta G. Santos Melhoramentos Alzira Emiko Matsuda
Cocal Neusa A. da Costa Moema Adauto Manoel da Rocha
Colombo Lucio Mauro Colombo Nardini Vagner Rogério Borges
Colorado Marcos Roberto Pereira Paraiso José Carlos de Abreu Jr
Cooperb Marcelo J.B. Santos Lino Passa Tempo Antonio Sinézio Bravo
Grupo Cosan David Toniolo Jr Santa Elisa Emerson Soares

Giasa Luis Carlos Faustino Séo Joao Marcos Fernando Carlotti
Ipiranga Descalvado Antonio Carlos Tassim Vertente Cristiane A.A. Ferracini
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Dr. JOAO AMORIM

ACEITA CONVITE PARA TRABALHAR EM SERTAOZINHO

Dr. Jodo Amorim foi convidado para trabalhar em Sertdozinho, em uma metallrgica. Vai deixar saudades, mas vai
ficar perto da sua familia. Boa sorte Dr. Joao!
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SUGAR PROCESSING RESEARCH INSTITUTE(SPRI):

NOVA SEDE EM 2006

Apos ter enfrentado a faria do furacdo Katrina em 29 de agosto de
2005, que devastou New Orleans e alagou as instalacdes do seu
Centro de Pesquisa Regional, o SPRI estd mudando o seu
endereco para o Audubon Sugar Institute em St. Gabriel, Louisiana.
Esta mudanga é temporaria, até que sejam feitos os reparos
necessarios e se restabelecam as condicdes de trabalho na sede
anterior. E possivel que nos proximos meses sejam restabelecidos
todos os servicos basicos a populacdo em New Orleans e que
foram afetados pelo Katrina. As dificuldades que surgiram
renovaram 0 cOmpromisso, o espirito de luta e a solidariedade das
pessoas e organizacdes que durante varios anos vém trabalhando




em parceria com o SPRI. Isso mostra claramente que uma grande |
organizac@o ndo se faz s6 com prédios e laboratorios, mas com
pessoas. E é preciso mais do que um furacdo para derrubar uma !

organizagdo que trabalha unida.

envie seu comentario | voltar ao inicio

o

Centro de Pesquisa Regional do SPRI
antes da devastagdo causada pelo Katrina

“ SO porque algo ndo saiu como vocé planejou, isso nao significa que nao tenha

(5

importancia . ”

Thomas A. Edison
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