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FERMENTAGAO ALCOOLICA
Ciéncia & Tecnologia

A Fermentec se prepara para langar o Livro “Fermentagdo Alcodlica: Ciéncia e
Tecnologia” organizado pelo Dr. Henrique Amorim , cuja pesquisa e redagdo foi
realizada pela escritora Regina Ledo. O livro relata o extraordinario avanco
tecnolégico nos processos industriais de fermentagdo alcodlica empregados no
Brasil, especialmente a partir da década de 1970, quando o pais se viu diante da
necessidade de produzir grandes volumes de alcool combustivel para substituir o
petréleo importado. Para compreender melhor essa evolugéo a publicagéo resgata
os usos da fermentacgéo alcodlica pelos povos antigos e os esforgos dos cientistas
para conhecer e aperfeicoar cada vez mais esse maravilhoso processo
biotecnolégico, que ainda exige dedicacé@o constante para vencer novos desafios, e
cujos beneficios proporcionam melhor qualidade de vida para a humanidade, com a
geracdo de empregos e a obtengdo de energia limpa e renovavel.
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FERMENTEC TRAZ ESPECIALISTAS DA FRANCA E
DOS ESTADOS UNIDOS PARA FALAR SOBRE
ACUCAR

Durante a 262 Reunido Anual da Fermentec, que sera realizada nos dias 14-
18/03/05, teremos duas palestras com a pesquisadora Gillian Eggleston do
United States Departament of Agriculture (USDA-EUA). A primeira delas sera
sobre calagem a quente (1020 C) e suas vantagens para a produgdo de aclcar.
A segunda, vai abordar as razdes da destruicdo de acgUcar durante o
processamento da cana na inddstria. No modulo Acucar, também sera
apresentada uma palestra pela Dra. Mary An Godshall , diretora do SPRI
(Sugar Processing Research Institute - EUA) sobre o que pode ser feito a partir
do agucar.

Para completar, Jean-Louis Multon , presidente da Société Scientifique d’Hygiene Alimentaire (Franga) vai falar
sobre as especificag@es para comercializagdo de agucar na Europa.
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262 REUNIAO ANUAL DA FERMENTEC:
EXPOSITORES APRESENTARAO PALESTRAS
COMPLEMENTARES

Uma das novidades da 26a Reunido Anual é a apresentacdo de palestras complementares por 8 expositores
durante o intervalo do café, que sera ampliado para uma hora. Os interessados em assistir as palestras poderdo
escolher entre os assuntos apresentados simultaneamente ou continuar no café e visitar os estandes dos
expositores. No total serdo 14 empresas expositoras participando do evento, entre elas: Acatec, Big Tecnologia em
Centrifugas e Filtragdo, Caltec Quimica Industrial, DBD Comércio e Representacdes, Elanco, Hexis Cientifica, LNF
Latinoamericana Consult. Asses. e Importagdo, Marconi Equipamentos Para Laboratérios, Polimate, Serquimica,
SIMTEC e Revista Alcoolbras, Tecnal Equipamentos Para Laboratdrios, TGM Turbinas e Westfalia Separator do
Brasil.
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NOVO CLIENTE

Recentemente, juntou-se a familia Fermentec a Usina Santa Cruz S.A. Aclcar e Alcool , de Américo
Brasiliense,SP. Seja bem vinda.

envie seu comentario | voltar ao inicio




FERMENTEC INICIA CONSTRUCAO DA SUA NOVA
SEDE

Gragas a confianca que o setor
sucroalcooleiro tem depositado no
trabalho da Fermentec, estamos
iniciando a construcdo da nova sede em
Piracicaba.

A empreitada j& comegou com a aquisi¢do de um terreno de 3.350 m2. O prédio terd uma area de 1.800 m2, com 3
laboratdrios, além de salas para cursos e treinamentos para atender aos nossos clientes. Também estéo previstas
as instalacdes de uma destilaria piloto e de uma mini fabrica de aglcar, ambas destinadas as pesquisas.
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CARIOTIPAGENS: RECORDE EM 2004

MERO DE LEVEDURAS ANALISADAS ) do tod .
PELA CARIOTIPAGEM 2004 Mais uma vez, superando todas as expectativas, a Fermentec

bateu o recorde no nimero de cariotipagens realizadas na safra
2004/05. Até janeiro de 2005 foram realizadas 297 analises , o que
representa 3.267 linhagens identificadas pelo perfil eletroforético
dos cromossomos. Os ndmeros mostram a importancia da
cariotipagem para a identificagcdo e monitoramento das leveduras.
Além disso, verificamos que a média de gasto com
antiespumantes diminuiu nesta safra, em grande parte pelo uso de
leveduras selecionadas.
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AVALIACAO MENSAL DA SAFRA — 2004/05

Em 2004 a Fermentec, junto com seus clientes, iniciou um programa para avaliagdo mensal da safra. A avaliagdo
permitiu estabelecer um ranking entre as usinas e destilarias com os dados acumulados de 29 parametros. O
sucesso deste trabalho ndo seria alcangado sem a colaboragdo e participacédo direta das unidades e em especial,
daquelas que “sempre” enviaram seus dados nos prazos estabelecidos e sem erros. Por esta razdo, queremos
demonstrar nosso reconhecimento a estas unidades e desejar que para a préxima safra o empenho, a dedicacéo e
0 compromisso mutuo, repitam o sucesso da safra passada. Parabéns a todos vocés que enviaram os dados
corretamente e que merecem um prémio da Fermentec. Aguardem!!!

Alto Alegre Floresta — Neusa Mendes Alto Alegre Junqueira: Luiz dos  Santos
Batatais — Claudinei D.M. Aguila Buriti — Uelton Gleik Alves

Cocal — Izabel Cristina Lucas Colorado — Marcos R. Pereira

Grupo Cosan — David Toniolo Jr. Ipiranga Descalvado — Antonio C. Tassim
Mandu — Erika Akiko Kaneda Maracaju — Jane da Silva Lima

MB — Joel Michigami Moema e Vertente- Adauto M. da Rocha

Paraiso — Lucimara Robiati Pedra — Vera Lucia Fidélis

VO Catanduva — Luis Fernando F. Azarito VO ltapira — Vanderli Aparecida Padilha
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“A confianca é a mais alta forma de motivacdo human  a”.

Stephen R. Covey
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